Speisenauswahl

Auf den folgenden Seiten finden Sie unsere grof3zugigen
Auswahlimoglichkeiten fur Ihrindividuelles Menu fur Inre nachste
Veranstaltung bei uns im Barenstadl| Assling.

Bitte wahlen Sie ein einheitliches MenuU aus -
Mmit der Ausnahme von zwei Suppen.

Wenn Sie bei der Vorspeise oder dem Hauptgang zwei Optionen
anbieten Mmdchten, teilen Sie uns bitte vorher die genaue Anzahl der
jeweils ausgewahlten Speisen mit.
Selbstverstandlich berucksichtigen wir Gaste mit Unvertraglichkeiten
sowie Kindenr, vegetarische oder vegane Gaste.

Sofern Fragen bezuglich der Inhaltsstoffe aufkommen, stehen wir
Ihnen gerne zur Verfugung.

Wir freuen uns, Sie bald bei uns kulinarisch verwdhnen zu diirfen.

BARENSTADL

Der Ort als Blihne.
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Vorspeisen

Vitello Tonnato
Kapern | Thunfischmayonnaise

Tatar vom Rind
Kapern | OlivenweiBbrot | Butter

Carpaccio vom Rind
Pilze | Parmesan | Rucola

Parmaschinken mit Zuckermelone
Salatbouquet | Parmesan | OlivenweiBbrot

Gerauchertes Forellenfilet
Salatbouquet | Oberskren | OlivenweiRbrot

Lachstatar
Wildkrautersalat | Haselnuss | OlivenweiBbrot

Thunfischtatar
Avocado | Wildkrautersalat | Ponzu

Mozzarella mit Kirschtomaten
Salatbouquet | Prosciutto

Gebratener Schafskase im Speckmantel
Salatbouquet | marinierte Cocktailtomaten

Gratinierter Ziegenkase
Honig | Pistazien | Rucola

Couscous- Fenchel Salat
Pfirsich
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Suppen

Fleischsuppe | Kraftsuppe

Rindsuppe mit Frittaten

Rindsuppe mit Krauterfrittaten
Rindsuppe mit geflliten Frittatenrouladen
Rindsuppe mit GrieBnockerin

Rindsuppe mit Krauternockerin
Rindsuppe mit Milzschnitten

Rindsuppe mit Leberspatzle

Cremesuppe

Knoblauchcremesuppe
Barlauchcremesuppe (Mitte April - Mitte Mai)
Spargelcremesuppe (Mitte April - Mitte Juni)
Apfel-Selleriecremesuppe
KUrbiscremesuppe (August - Dezember)
Tomatencremesuppe (April - Oktober)
Brokkolicremesuppe

Zucchinicremesuppe
Brennesselcremesuppe (Ende Méarz - Anfang Juni)
Krensuppe

Almkassuppe

Kombination aus Fleischsuppe und Cremesuppe
Spezialsuppe

Hochzeitssuppe
Juliennegemuse | Speckknddel | Leberknddel

Wildconsommesé
mit eigene Farcenocker!

Apfel-Selleriecremesuppe
pochierter Zandenr

Karotten-lIngwercremesuppe
Garnele

Blumenkohlcremesuppe
Flusskrelbs

Tomatenconsommé
Garnele

Krensuppe
Kasecroutons
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Zwischengange

Gegprillter Zander
SuR-saures GemuUsecurry | Topinamburschaum

Gebratenes Saiblingsfilet
Mango-Papaya-GemUise | gebackene Schupfnudel

Pilzrisotto
Pilzvariation | Rucoladl

Safranrisotto
HUhnergrammel | Parmesan

Frihlingsrolle
Salatbouquet | KUrbismayonnaise

Gefulite Tomate
Ziegenkase | Zucchini

Schlipfkrapfen
Nussbutter

Quiiche Lorraine
Salatbouquet | Sauerrahm | Krauter

Tagliatelle
Tomaten | Olive | Parmesan
auf Wunsch mit Garnelen
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Hauptgange

Rosagebratenes Filet vom Rind
Nusskruste | GemUse | Kartoffelkroketten

Rindsfilet im Pfefferkrautermantel
Rahmige Pilze | Kartoffelgeback

Surf& Turf
Rindsfilet | Garnele oder Fischfilet | Rahmpolenta | Romanesco
wahlweise Zander, Wolfsbarsch, Saibling, Wels oder Forelle

Rindsfilet und Ochsenbacke
Kartoffel-Selleriepliree | Speckbohnen

Rosa Rinderfilet im Krautermantel & Schweinefilet auf Pfefferranmsauce
Rostkartoffeln | Karotten - Zucchini Gemuise

Kalbsriucken in Rosmarin-Zucchinikruste
LauchpUree | Spargel

Gegprillte Medaillons (Rind, Schwein & Huhn)
Pfefferrahmsauce | Rostkartoffeln | Karotten - Zucchini GemUse

Schweinefilet im Prosciuttomantel
Krauterrahm-, Pfeffer- oder Schwammerlsauce | Kartoffelgebick | GemUse

Geschmorte Ochsenbacke
Rotwein-Zwiebelsauce | WurzelgemUse | Kartoffelpliree

Hirschricken in Wacholderkruste
Rotkraut | Serviettenknddel

Gegprillter Saibling
Kartoffelmousseline | Junglauch | Hollandaise

Gebratener Wels
Safranrisotto | Spinat

Coqgau Vinvonder Keule
Kartoffelgratin | GemUse

Geschmorter Sellerie
Gemusejus | Selleriepliree | Selleriestroh

Blumenkohlsteak
Gemusejus | Rostkartoffel | Prinzessinnenbohnen

BARENSTADL

Der Ort als Blihne.

Oberassling 58| 9911 Assling | baerenstadl-assling.at | +43 4855 84 82 20 | event@baerenstadl-assling.at



Dessenrts

div.Mousse
Crumble | Sorbet / Eis

Tiramisu
WeiRes Schokoladencrumble | Orange

Apfelschnitte
Vanilleeis | Eierlikdrsauce

Erdbeer- oder Waldbeerlasagne

Griesflammeni
Fruchtspiegel

Brandteigkrapfer!
Vanilleeis | Schokoladensauce

Gerne kdbnnen Sie eigenen Kuchen mitbringen. Sollte dieser jedoch das Dessert in der MenUfolge
ersetzen, berechnen wir ein Tellergeld.

DarUber hinaus muss jeder eingebrachte Kuchen bereits servierfertig vorbereitet sein.
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Mitternachtssnack

Kleines Wiener Schnitzel vom Schwein
Kartoffelsalat

Hausgemachte Schlipfkrapfen (12 Stlick)
Nussbutter

Chilicon Carne
Jourgeback

Gulaschsuppe
Jourgeback

Gerstensuppe
Bauernbrot

Burger nach Wunsch
- CheeseBurger
- Vitello Tonnato Burgenr
- Pulled Pork Burger
- Vegetarischer Burger

Hot Dog nach Wunsch
Vegetarischer Hot Dog
- Klassischer Hot Dog
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Weihnachtsempfehliungen

Auf den folgenden Seiten finden Sie unsere winterlichen Speisen fur
Ihre ndchste Veranstaltung im Barenstadl Assling.

Bitte wahlen Sie ein einheitliches Menu aus -
Mmit der Ausnahme von zwei Suppen.

Wenn Sie bei dem Hauptgang zwei oder drei Optionen anbieten
Mochten, teilen Sie uns bitte vorher die genaue Anzahl der jeweils
ausgewahlten Speisen mit,

Selbstverstandlich berucksichtigen wir Gaste mit Unvertraglichkeiten
sowie Kindenr, vegetarische oder vegane Gaste.

Sollte sich Ihr perfekter Gang nicht darunter befinden, teilen Sie uns

dies gerne mit und wir bemuhen uns Ihre Wlnsche umzusetzen.

Sofern Fragen bezuglich der Inhaltsstoffe aufkommen, stehen wir
Ihnen gerne zur Verfugung.

Wir freuen uns, Sie bald bei uns kulinarisch verwdhnen zu diirfen.
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Vorspeisen

Tatar vom Rind
Kapern | OlivenweiBbrot | Butter

Geraucherter Hirschschinken
Gratinierter Ziegenkase | Honig | Pistazie | Rucola

Geraucherte Entenbrust
Rotkrautsalat | Granatapfel

Schafskase im Speckmantel
Marinierte Cocktailtomaten | Rucola

Lachstatar
Wildkrautersalat | Haselnuss | OlivenweiBbrot

Couscous- Fenchel Salat

Granatapfel

Zujeder Vorspeise servieren wir Brot vom heimischen Backer.
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Suppen

Fleischsuppe | Kraftsuppe
Rindsuppe mit Frittaten
Rindsuppe mit gefullten Frittatenrouladen

Rindsuppe
Kaspress- oder Speckknddel

Franzdsische Zwiebelsuppe
Kasecroutons

Cremesuppe
Almkassuppe
Croutons

Kartoffelcremesuppe
Speck | Sauerrahm

Krensuppe
Kasecroutons

Karotten-Ingwercremesuppe
Rosa Pfeffer

KUrbiscremesuppe
KUrbiskerne | Kernol

Kombination aus Fleischsuppe und Cremesuppe
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Hauptgange

Hauptgange bei einem einheitlichen Hauptgang:

Schweinefilet im Krautermantel
Rahmsauce | Kartoffelgeback | Kohlrabi| Kohlsprossen

Rindsfiletim Krautermantel
Pfefferrahmsauce | Kartoffelgratin | | Kohlrabi | Kohlsprossen

Kallbstafelspitz
Jus | Bratkartoffeln | WurzelgemUse

Duo vom Rind
Rindsfilet im Krautermantel | Ochsenbacke
Rotweinjus | Cremepolenta | Kohlsprossen

Duo vom Kalb und Schwein
Kalbstafelspitz | Schweinefilet
Kartoffelptiree | Kohlrabi | Kohlsprossen

In Rotwein geschmorrtes Maishuhn
Kartoffelgratin | WurzelgemUse

Hirschricken in Wachholderkruste
Serviettenknddel | Rotkraut

Zuséatzliche Hauptgange bei zwei oder drei Hauptgdngen:

In Rotwein geschmorrtes Maishuhn
Kartoffelgratin | WurzelgemUse

Gebratene Lachsforelle
Rostkartoffel | WintergemUse

Polentaschnitte
Tomate | Gorgonzola | OfengemUise

Griechischer Strudel
Spinat | Feta| GemUise
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Dessert

Schokoladenmousse
Lebkuchen | Zwetschke

Gluhweinmousse
Zimtschaum | Birne | Lebkuchen

Spekulatiustiramisu
Filetierte Orangen | Schokoladencrumble

Gebranntes Mandelparfait
Gluhweinschaum | Zwetschke

Orangenparfait
Walnuss | Zimt

Hausgemachte Buchteln
Marille | Vanillesauce
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Mitternachtssnack

Burger nach Wunsch
-  CheeseBurger
- Vitello Tonnato Burger
- Pulled Pork Burger
- Vegetarischer Burgenr

Hot Dog nach Wunsch
- Vegetarischer Hot Dog
- Kilassischer Hot Dog

Fleischkassemmel nach Wunsch
- Klassik

- Kase
- Chili

Schnitzelsemmel

Dreierlei Salate
- Thunfischsalat
- Wurstsalat
- Griechischer Salat
- Toskanischer Nudelsalat
- Hudhnchen-Curry-Salat

BARENSTADL

Der Ort als Blihne.

Oberassling 58| 9911 Assling | baerenstadl-assling.at | +43 4855 84 82 20 | event@baerenstadl-assling.at



